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HORAIRES : 

Lundi 8h – 13h 

Mardi, mercredi, jeudi et vendredi : 8h00 – 19h00 

Samedi : 8h00 – 18h00 

 

NOUS CONTACTER :  

Tèl : 03 88 51 02 11  

Mail : mag.fermeadam@gmail.com 

 

 



 

 

 

 

 

Tarifs fours : 
 

Four Prix 
Flamm’ Farmer 460 € 
Flamm’ Mini Farmer 340 € 
Flamm’ Original 549 € 
Flamm’ Pain 730 € 
Flamm’ Baeck 850 € 
Flamm’ Court 460 € 
Flamm’ Mini Four 350 € 
Flamm’ Double             1920 € 
Flamm’ 4 places (sans 
remorque) 

2640€ 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

Modèle «FLAMM’ FARMER» 
Type de tôle Acier 3 mm 

Peinture Noire très haute température (450°C) 

Zone de cuisson 

Hauteur : 12 cm 
Pierre réfractaire de 40 cm x 60 cm, 
épaisseur 3 cm 
Espace entre la pierre et la paroi pour 
laisser les flammes remonter 

Foyer 
Hauteur : 15 cm 
Béton réfractaire 3 cm 

Accessoires 

2 portes avec poignées en bois 
4 poignées en acier 10mm pour porter 
le four 
Thermomètre  

Châssis 
Châssis séparé équipé de 4 roues 
pivotantes dont 2 avec freins 

Dimensions 

Four :  
Largeur : 55cm 
Profondeur : 62 cm 
Hauteur : 44 cm 
Châssis :  
Largeur : 57 cm 
Profondeur : 64 cm 
Hauteur : 86 cm  
Hauteur totale : 132 cm 

Cheminée 
Sortie Ø12,3 cm sur laquelle s’adapte 
un tuyau Ø12,5 cm (non fourni) 

 

 

 

Ce four est fabriqué et soudé artisanalement à la main par notre artisan 

métallier au sein de nos locaux à Wahlenheim.  



 

 

 

 

 

 

 

 

Modèle «FLAMM’ MINI FARMER» 
Type de tôle Acier 3 mm 

Peinture Noire très haute température (450°C) 

Zone de cuisson 

Hauteur : 12 cm 
Pierre réfractaire de 40 cm x 40 cm, 
épaisseur 3 cm 
Espace entre la pierre et la paroi pour laisser 
les flammes remonter 

Foyer 
Hauteur 15 cm 
2 pierres réfractaires sur la sole de 40cm x 
25cm, épaisseur 2,5 cm 

Accessoires 
2 portes avec poignées en bois 
Thermomètre  

Châssis 
Démontable ; 2 tablettes et pieds vissés 
(tube carré de 30x30 mm) 
4 roues pivotantes dont  2 équipées de freins 

Dimensions 

Four :  
Largeur : 55cm 
Profondeur : 42 cm 
Hauteur : 44 cm 
Châssis :  
Largeur : 43,5 cm 
Profondeur : 40 cm 
Hauteur : 95 cm 
Hauteur totale : 140 cm 

Cheminée 
Sortie Ø12,3 cm sur laquelle s’adapte un 
tuyau Ø12,5 cm (non fourni) 

 

 

 

Ce four est fabriqué et soudé artisanalement à la main par notre artisan 

métallier au sein de nos locaux à Wahlenheim.  



 

 

 

 

 

 

 

 

Modèle «FLAMM’ ORIGINAL» 
Type de tôle Acier 4 mm 

Peinture Noire très haute température (450°C) 

Zone de cuisson 

Hauteur : 17 cm 
Pierre réfractaire pour la cuisson de 40 cm x 
60 cm, épaisseur 4 cm 
Pierre réfractaire au-dessus de 20 cm x 60 
cm pour rabattre la chaleur sur la tarte 

Foyer 
Hauteur : 19 cm 
Béton réfractaire de 3-4 cm d’épaisseur 

Accessoires 
2 portes avec poignées en bois 
4 poignées en acier pour porter le four 
Thermomètre  

Châssis 
Châssis séparé équipé de 4 roues pivotantes 
dont 2 avec freins 

Dimensions 

Four :  
Largeur : 50 cm 
Profondeur : 65 cm 
Hauteur : 60 cm 
Châssis :  
Largeur : 51 cm 
Profondeur : 65 cm 
Hauteur : 89 cm 
Hauteur totale : 156 cm 

Cheminée 
Sortie Ø12,3 cm sur laquelle s’adapte un 
tuyau Ø12,5 cm (non fourni) 

 

Ce four est fabriqué et soudé artisanalement à la main par notre artisan 

métallier au sein de nos locaux à Wahlenheim.  



 

 

 

 

 

 

 

 

Modèle «FLAMM’ PAIN» 
Type de tôle Acier 4 mm 

Peinture Noire très haute température (450°C) 

Zone de cuisson 

Hauteur : 15 cm 
Pierre réfractaire pour la cuisson de 40 cm x 
60 cm, épaisseur 4 cm 
Pierre réfractaire au-dessus de 25 cm x 60 
cm pour rabattre la chaleur sur la tarte 
Plusieurs pierres réfractaires latérales pour 
une température optimale 

Foyer 
Hauteur : 17 cm 
Béton réfractaire de 3-4 cm d’épaisseur 

Accessoires 
2 portes avec poignées en bois 
4 poignées en acier pour porter le four 
Thermomètre  

Châssis 
Châssis séparé équipé de 4 roues pivotantes 
dont 2 avec freins 

Dimensions 

Four :  
Largeur : 56 cm 
Profondeur : 68 cm 
Hauteur : 60 cm 
Châssis :  
Largeur : 56 cm 
Profondeur : 68 cm 
Hauteur : 85 cm 
Hauteur totale : 152 cm 

Cheminée 
Sortie Ø12,3 cm sur laquelle s’adapte un 
tuyau Ø12,5 cm (non fourni) 

 

Ce four est fabriqué et soudé artisanalement à la main par notre artisan 

métallier au sein de nos locaux à Wahlenheim.  



 

 

 

 

 

 

 

 

Modèle «FLAMM’ BAECK» 
Type de tôle Acier 4 mm 

Peinture Noire très haute température (450°C) 

Zone de cuisson 

Hauteur : 15 cm 
Pierre réfractaire pour la cuisson de 40 cm x 
60 cm, épaisseur 4 cm 
Pierre réfractaire au-dessus de 25 cm x 60 
cm pour rabattre la chaleur sur la tarte 
Plusieurs pierres réfractaires latérales pour 
une température optimale 

Foyer 
Hauteur : 20,5 cm 
Béton réfractaire de 3-4 cm d’épaisseur 

Accessoires 

2 portes avec poignées en bois 
4 poignées en acier pour porter le four 
Pelle fournie 
Thermomètre  

Châssis 
Châssis séparé équipé de 4 roues pivotantes 
dont 2 avec freins 

Dimensions 

Four :  
Largeur : 56 cm 
Profondeur : 68 cm 
Hauteur : 60 cm 
Châssis :  
Largeur : 56 cm 
Profondeur : 68 cm 
Hauteur : 85 cm 
Hauteur totale : 152 cm 

Cheminée 
Sortie Ø12,3 cm sur laquelle s’adapte un 
tuyau Ø12,5 cm (non fourni) 

 

Ce four est fabriqué et soudé artisanalement à la main par notre artisan 

métallier au sein de nos locaux à Wahlenheim.  



 

 

 

 

 

 

 

 

Modèle «FLAMM’ COURT» 
Type de tôle Acier 3 mm 

Peinture Noire très haute température (450°C) 

Zone de cuisson 

Hauteur : 22,5 cm 
Pierre réfractaire de 40 cm x 40 cm, 
épaisseur 4 cm 
Espace entre la pierre et la paroi pour 
laisser les flammes remonter 

Foyer 
Hauteur : 19 cm 
Béton réfractaire de 3-4 cm d’épaisseur 

Accessoires 
2 portes avec poignées en bois 
2 poignées en acier pour porter le four 
Thermomètre  

Châssis 
Châssis séparé équipé de 4 roues 
pivotantes dont 2 avec freins 

Dimensions 

Four :  
Largeur : 50 cm 
Profondeur : 40 cm 
Hauteur : 60 cm 
Châssis :  
Largeur : 53 cm 
Profondeur : 43 cm 
Hauteur : 89 cm 
Hauteur totale : 156 cm 

Cheminée 
Sortie Ø12,3 cm sur laquelle s’adapte un 
tuyau Ø12,5 cm (non fourni) 

 

Ce four est fabriqué et soudé artisanalement à la main par notre artisan 

métallier au sein de nos locaux à Wahlenheim.  



 

 

 

 

 

 

 

 

Modèle «FLAMM’ MINI FOUR» 
Type de tôle Acier 3 mm 

Peinture Noire très haute température (450°C) 

Zone de cuisson 
 

Hauteur : 10 cm 
2 pierres réfractaires de 33 cm x 25 cm, 
épaisseur 2,5 cm 

Foyer 

Hauteur : 13 cm 
Béton réfractaire de 2 cm d’épaisseur 
Espace entre la pierre et la paroi pour 
laisser les flammes remonter 

Accessoires 
1 porte avec poignée en bois 
Thermomètre  

Châssis 
Châssis séparé équipé de 4 roues 
pivotantes dont 2 avec frein 

Dimensions 

Four :  
Largeur : 40 cm 
Profondeur : 50 cm 
Hauteur : 32 cm 
Châssis :  
Largeur : 41,5 cm 
Profondeur : 52,5 cm 
Hauteur : 102 cm 
Hauteur totale : 141 cm 

Cheminée 
Sortie Ø12,3 cm sur laquelle s’adapte un 
tuyau Ø12,5 cm (non fourni) 

 

 

Ce four est fabriqué et soudé artisanalement à la main par notre artisan 

métallier au sein de nos locaux à Wahlenheim. 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Modèle « FLAMM’ DOUBLE » 
Type de tôle Acier 4 mm 

Peinture Noire très haute température (450°C) 

Zone de cuisson 

Hauteur : 15 cm 
2 pierres réfractaires de 60x40 cm, 
épaisseur 4 cm 
Espace entre la pierre et la paroi pour 
laisser les flammes remonter 
Pierres réfractaires pour rabattre la 
chaleur sur la tarte 

Foyer 
Hauteur : 18 cm 
Béton réfractaire de 3-4 cm 
d’épaisseur 

Accessoires 
2 portes avec poignées en acier, 
ouverture battante 
Thermomètre 

Châssis 
Châssis séparé équipé de 4 roues 
pivotantes dont 2 avec frein 

Dimensions 

Four :  
Largeur : 102 cm 
Profondeur : 61 cm 
Hauteur : 65 cm 
Châssis :  
Largeur : 103 cm 
Profondeur : 62 cm 
Hauteur : 94 cm 
Hauteur totale : 159 cm 

Cheminée 
Sortie Ø12,3 cm sur laquelle s’adapte 
un tuyau Ø12,5 cm (non fourni) 

Pas de poignées latérales, système de levage avec barres 
(amovible) pour mieux répartir la charge 
4 personnes conseillées pour la mise en place 

 

Ce four est fabriqué et soudé artisanalement à la main par notre artisan 

métallier au sein de nos locaux à Wahlenheim. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Modèle « Flamm’ 4 places, 
(sans remorque) 

Type de tôle Acier 4 mm 

Peinture Noire très haute température (450°C) 

Zone de cuisson 

Hauteur : 15 cm 
4 pierres réfractaires de cuisson de 40 cm x 
50 cm ; épaisseur 4 cm 
12 pierres réfractaires au-dessus pour 
rabattre la chaleur sur la tarte  
Capacité de 4 tartes flambées 

Foyer 
Hauteur : 19 cm 
Béton réfractaire de 3-4 cm d’épaisseur 

Accessoires 2 portes avec poignées 

Châssis Adapté à la largeur de la remorque 

Dimensions 

Four :  
Largeur : 102 cm 
Profondeur : 103 cm 
Hauteur : 66 cm 
Châssis :  
Largeur : 140 cm 
Profondeur : 100 cm 
Hauteur : 51 cm 
Hauteur totale : 123 cm 

Cheminée 
Sortie Ø12,3 cm sur laquelle s’adapte un 
tuyau Ø12,5 cm (non fourni) 

 

Ce four est fabriqué et soudé artisanalement à la main par notre artisan 

métallier au sein de nos locaux à Wahlenheim.



 

 

Tarifs accessoires : 

  
 

Pelle en inox 
EAN : 34 206 290 091 079 

 
29,00 € TTC 

  
 

Pelle en inox rectangulaire  
EAN : 34 206 296 323 33 

 
19,00 € TTC 

  
 

Pelle en inox ronde 
EAN : 34 206 296 323 26 

 
19,00 € TTC 

  
 

Préparateur en bois 10 places 
EAN : 34 206 290 910 86 

 
50,00 € TTC 

  
 

Pelle en bois 5 places 
EAN : 34 206 290 092 137 

 
32,00 € TTC 

 



  
Planchette en bois rectangulaire 

avec manche 
EAN : 34 209 296 200 64 

 
4,50 € TTC 

  
Planchette en bois rectangulaire 

sans manche  
EAN : 34 206 296 200 57 

 
3,50 € TTC 

  
Roulette de découpe 

professionnelle 
EAN : 34 206 291 082 10 

 
10,00 € TTC 

  
Balayette coco manche long 

EAN : 34 206 296 322 89 

 
2,99 € TTC 

  
Cartonnettes jetables à l’unité 

EAN : 34 206 296 322 89 

 
0,30 € TTC 

  
Tuyau de conduit de fumée pour 

four 
EAN : 34 206 296 322 72 

 
15,00 € TTC 

Les modèles de fours sont soudés  

la main par notre artisan métallier,  

directement dans notre atelier à la Ferme. 

 pour réussir vos tartes flambées maison. 

 



 

Pour vos évènements 

Découvrez nos kits à tartes 

flambées 

 

 

50,00 € 

Prix du kit 

de 40 tartes flambées 

rondes   

 



 

Pour vos évènements 

Découvrez nos kits à tartes 

flambées 

 

50,00 € 

Prix du kit 

de 30 tartes flambées 

ovales 


